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guan ‘Pitiero, S.L. FICHA TECNICA o
Manzanilla PASADA MARUJA puntos
R.Parker
Variedad |00% Palomina Fino
Vifiedo Pago del Hornillo (Sanlicar de Barrameda)
Suelo Albariza
Elaboracidn Crianza binlagica que, tras afos y afios de crianza, llega a pre-
sentar ligeras notas de oxidacidn. Con caracteristicas entre la
manzanilla fina y el amontillado
Crianza Sistema de 3 criaderas (mds criaderas y solera de Maruja)
Vejez [a-20 afios
Sacas 2 al ain
for
A s AT
—MANZANILLA P Graduacidn 16,00 % Vol. (por concentracian)
g‘ Presentacian a0 ml x b botellas
Cata Manzanilla de color dorado, con notas yodadas, miel, curry
y tiza. Muy salina y mantecosa. Gran persistencia
Servicio 12-13 °C Temperatura
Maridaje Mariscos y pescados, Embutidos y salazones, Ensaladas,

adobos, sopas frias.
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